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~ Pehsez & communder vos puins
yuprés de hos boulungers.
Pdins pétris et cuits sur place.

Ve 2

Retrouvez notre gumme de fruits exotiques
et fruits secs duns votre houveduu rayon
fruits et IEégumes.
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PLATS A LA CARTE -

- Plateau apaéritif :
1 verrine tartare saumon St Jucyues, /

1 foust thon chatdigne puin de cumpugyne du citron, { G
1 verrine mousse de foie yrus, Q,/, S..//.‘;@

1 verrine crumble de courge butternuts,

NS @é
1 turtelette boudin oignons ﬁ_’ U\

- Entrée

* Foie yrus muison et confiture d’oignons ( lu part de 50 yrs )*

* Buchette 2 saumons, agrumes, huile de noisette (la part de 120 yrs )*
* Risotto uux cepes et brisures de morilles (lu purt de 250 yrs )*

- Garniture

* Gratin dauphinois (lu part de 252 yrs )*

* Tarte tutin de légumes (la purt de 150 grs )*

* Flan de punuis (la part de 150 yrs )

* Poélée pommes chutuighes et courges (la part de 251 yrs )*

- Plats

* Timbudle de cubilluud et St Jucyues, jus d’écrevisse corsé (la purt de 259 yrs )*
* Lotte d I'urmoricuine (lu purt de 247 yrs )*

* Mijoté de cerf en cuisson douce (lu part de 251 grs )*

* Supréme de chupon uux épices (lu puart de 252 grs )*

* Roti de boeuf forestier (la part de 251 grs )*

- Dessert
* Buche chocolut coeur poire vanille (1a part de 180 yrs )*
* Buche fruits rouges créme de marron (la part de 180 grs) *

* Poids de lu puart donné d titre indicutif. Produits vendus au kilo. Part varidble.
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MENUS DE FETES ** )
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MISE EN BOUCHE + ENTREE + PLAT + FROMAGE + DESSERT 19€90 par personne.

MISE EN BOUCHE + ENTREE + 2 PLATS + FROMAGE + DESSERT 21€90 par personne.

Foie yrus muison, mini brioche d’oignons, polentu de putute douce et échulottes

confites d lu budiune
ou

Buchette 2 sauumons, St Jucyues shuckée ugrumes, huile de noisette

Timbule de cubillaud et St Jucyues, jus d’écrevisses corsé, tarte fine aux légumes,
risotto au chaumpagne
ou

Lotte & I’Armoricuine riz sauvage, fondue de poiredux et marmelade de tomute G la cardumone

ou
Mijoté de cerf en cuisson lente, gratin duuphinois, fugot d’haricots et fomates confites

ou
ROt de boeuf busse température, jus corsé forestier et poélée pommes chutuighes courges

Fromugyes cuisinés : houyut de chévre, duo pommes fourme Yssingeuux, milk shake faisselle

ou

Assiette de fromugyes : fourme Yssingeuux, Cuntul entre deux, blche de chévre,
Suint Nectuire fermier.

Bdche chocolut coeur poire vanille
ou

Bdche fruits rouyes créme de marron.

** Détuil des portions en mMuyusin uupres de votre tfraiteur




